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Ml Jum Einstieg

LassenSie es sich gut geben!

Stellen Sie Thren Apéro und Ihr Dessert individuell nach Threm
Geschmack zusammen. Wihlen Sie selber Ihre Lieblingsbrote
und die passende Fiillung aus und profitieren Sie von unserer
PERSONLICHEN BERATUNG. Sie finden uns hier:

Aamittli4

6374 Buochs

Fon: 0416201477
Fax: 0416205076
info@christenbeck.ch

www.christenbeck.ch

Preisinderungen vorbehalten.

Berechnung der Menge

Bitte beachten Sie vor Ihrer Bestellung folgende Faktoren:

— Zeitpunkt des Anlasses

— Artdes Anlasses: Klassischer Apéro, eine kleine Zwischen-
verpflegung oder ein leichtes Mittag- beziehungsweise
Abendessen

— Giste am Anlass: Anzahl Minner, Frauen, Kinder

— Linge des Apéros: Die Zeit ist begrenzt oder kann linger dauern

Ein Tipp aus Erfahrung: Bei einem Apéro schitzen es die Giste,
wenn jeweils ca. 1/4 des Angebotes aus siissen Hippchen besteht.

Unsere cMengen-Empfeblung pro Person
Klassisches Apéro (vor dem Essen)
Apérobuffet als Zwischenmahlzeit

als leichtes Mittag- oder Abendessen

3—4 Stk./Person
5—6 Stk./Person
7—9 Stk./Person

Bestelltermin
Zwei Arbeitstage im Voraus.
BeiAnlissen iiber 100 Pers. drei Wochen im Voraus.
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3 Bruschettas

Bruscetta ‘Platte 16 Stk.
je 4 Stk. Avocado Shrimps, Krauterkase,
Tomaten- Basilikum, Poulet -Curry

Platte Einweg Fr.48.00
eAvocado - Shrimps
auf getoastetem Schmiedgassbrot, 30 g/Stk. Fr. 3.00
Kidiuterkdse mit Friichten garniert
auf getoastetem Schmiedgasshrot, 30 g/Stk. Fr. 3.00
Tomaten-Basilikum
auf getoastetem Schmiedgassbrot, 30 g/Stk. Fr. 3.00
Poulet Curry
auf getoastetem Schmiedgassbrot, 30 g/Stk. Fr. 3.00

Gemiise und Friichte

Gemiise-Dip ‘Becherli

mit Riiebli, Peperoni, Cherrytomate, Peterli, Gurken und
Quark-Schnittlauchsauce, 7x7 cm, 150 g,

Empfehlung: 1Stk./2-3 Pers Fr. 3.80

Firiichtebecher
mit frischen Friichten, 7x 7 cm, 150 g/Stk.
Empfehlung: 1Stk./2-3 Pers Fr. 3.80

Oliven<K¢seSpiessli
mit Tilsiter, 8 cm, 30 g/Stk.

Fr.

2.10

Rohbschinken-Melonen Spiessli
mit Rohschinken, 8 cm, 30 g/Stk.

Fr.

2.10

Tomaten-Mozzarella-Spiessli
mit Cherry Tomaten, 8 cm, 30 g/Stk.

Fr.

2.10

FruchtSpiessli
mit Saisonalen Friichten, 8 cm, 30 g/Stk.

Fr.

2.10

FriichteSpiessli 50 Stk.
Ananas mit 50 Friichte-Spiessli,
8.cm, 30 g/Stk.; die frische Ananas ist geschenkt

Fr.105.00

Spiessli mit Etagere
mit je 12 Tomaten-Mozzarella, Oliven-Kése und
Rohschinken-Melonen Spiessli, 8 cm, 30 g/Stk.

Fr. 75.60




eAntipasti 6

eAntipasti Etagére

mit Griinen Chili-Oliven, schwarzen Oliven (gewiirzt),
getrockneten Tomaten, Sbrinz-Wiirfeli und gefiillten
Peppadew

700¢g, ca. 8-10 Pers. Fr.48.00




7

Canapés Platte 15 Stk. Lachs

je 3x Schinken, Salami, Kase,Thon, Sellerie mit gerduchertem Lachs, Meerretich und Dill

Platte Einweg Fr. 58.50 9x9cm,100g Fr. 450
@j‘.cb mk:m (CH) ) 1/2 Canapés Platte 16 Stk.
mit angerduchertem Vorderschinken je 4x Schinken, Kase, Thon, Sellerie
9x9cm, 100 g/Stk. Fr. 3.90 Platte Einweg Fr. 43.20
Salami (CH)
9x9cm,80g/Stk. Fr. 3.90 1/2 Canapés
Poulet - Curry mit oben genannten Fiillungen, 50 Fr. 2.70
mit CH Pouletfleisch mit Lachs, Poulet-Curry Fr. 3.00
9x9em, 100 g/Stk. Fr. 450  mitTatar Fr. 3.20
Tatar
mit frischem CH Rindfleisch, gut gewiirzt 1/4 Canapés Platte 30 Stk.
9x9cm, 100 g/Stk. Fr. 5.20 je 6x Schinken, Kése, Thon, Salami, Lachs

Platte Einweg Fr.58.20
Camembert
9x9cm, 100 g/Stk. Fr. 3.90
1/4 Canapés

Thon mit oben genannten Fiillungen, 30 g Fr. 1.90
9x9cm, 100 g/Stk. fr. 3.90 mit Lachs, Poulet-Curry Fr. 2.0
Gemiise mit Tatar Fr. 2.30

mit Sellerie, Riiebli
9x9cm, (00 g/Stk. Fr. 3.90




Platte mit ‘Bankettbrotli gefiillt, assortiert
Schmiedgassbratli/Rohschinken, Paramedi/Camembert,
Sesam/Lachs, Roggennusshratli/Tomaten Mozzarella

24 Stk. 250 g, Platte Einweg

Empfehlung: 8 Personen Fr. 63.60

Flutes Platte ~ Mundgerechte
eApérobdppchen

Schmiedgass Flutes: [x Schinken, Ix Kase

Parisette Flutes: Ix Salami, [x Thon, Ix Schinken

5x150 g Brot/I50 g Fiillung, Platte Einweg

Empfehlung: ergibt 60 Happchen fiir ca. 15 Personen Fr. 76.00

Schmiedgassbrotli

Bankettbritli und Flutes gefiillt 8

mit Schinken (CH), Gurke und Ei Fr. 2.60
Roggen-Nassbrotli

mit Cantadou, Riiebli und Sellerie Fr. 2.60
Sonnenblumenbrotli

mit Tomaten-Mozzarella und Basilikum Fr. 2.60
Paramedibritli

mit Camembert, Salat und geddrrte Tomaten Fr. 2.60
Huis-Brotli

mit Rohschinken (CH), Salat und Tomaten Fr. 2.60
Laugenbrotli

mit Thon, Salat und Essiggurke Fr. 2.60
Sesambrotli

mit Lachs (Norwegen), Oliven, Zwiebeln Fr. 2.80
Mutschli

mit Salami (CH), Salat, Essiggurke Fr. 2.60




Ml e Apérogebdck gefiillt

edpéroplatte salzig 37 Stk.
fiir 6 Personen

6 Stk. Pizza, 7 Stk. Kasekiichlein, 8 Stk. Lauchkiichlein,

8 Stk. Schinkengipfeli, 8 Stk. Krapfen Pikant Fr.72.80

eApéro Schinkengipfel
mit gerduchertem Schinken, Rahm und Gewiirze
Tipp: 3-4 Stk./Person, 30 g/Stk. Fr. 1.80

Pikante Kiapfen
mit Chilli-Rindfleisch Fiillung
Tipp: 3-4 Stk./Person, 30 g/Stk. Fr. 1.80

eAdpéro-Pizza
mit Schinken und Mozzarella
Tipp: 3-4 Stk./Person, 25 g/Stk. Fr 180

eApéro-Kisekiichlein
mit Dallenwiler und Greyerzerkase
Tipp: 3-4 Stk./Person, 35 g/Stk. Fr. 2.00

eApéro Spinatkiichlein
mit Spinat, Rahm und Dallenwilerkése
Tipp: 3-4 Stk./Person, 35 g/Stk. Fr. 2.00

eApéro -Lauchkiichlein
mit Lauch, Rahm, Kase, Gewiirze
Tipp: 3-4 Stk./Person, 35 g/Stk. Fr. 2.00

eApéro-Christenburger

mit Maisbrot-Peppadew (pikant) und CHRindfleisch

| Platte mit 24 Apéro-Christenburger

Tipp: 3-4 Stk./Person, 40 g/Stk. Fr.60.00

eApérogebdick ungefiillt

eAdpéroSchnecken

48 Stk.

gefiillt mit Cantadou und 4 versch. Geschmacksrichtun-
gen belegt; Schinken, Riiebli, Peppadew, Speck-Kase

Fr.38.40
eApérogebick ungefiillt Etagére
fiir 6 Pers.
mit je 5 Chrissini Kase, Chrissini Sesam, Speckprussien,
Mandelkrawattli Fr.42.00




eApérogebdick ungefiillt Gefiillte cApérobrote 10

(Chrissini mit ‘I@se eApérotorte mit ‘Brioches-Teig
mit Butterblatterteig, Dallenwiler Kase, Paprika 4 Lagen a 8 Sandwiches - pro Lage | Fiillung méglich
Tipp: 8-10 Stk./Person, 10 g, [5¢m Fr. 0.70 Empfehlung: fiir 7 Personen, 800 g
. hink Fr. 11.00/L Thon M Fr.13.00/L
Chrissini mit Sesam Schinken  Fr.11.00/Lage on Mousse Fr.13.00/Lage

Salami Fr.11.00/Lage  Poulet- Curry Fr.13.00/Lage

i B‘g‘fg*g‘a‘:‘/";;er'si 0e 5o - Kise  FrILOO/Lage  Llachs  Fr.15.00/Lage
e : 08 L Cantadou  Fr.11.00/Lage  Roastbeef  Fr.15.00/Lage
Speckprussien )
mit Blatterteig und Speck .
- Laugenbrezel gefiillt
Tipp: 8 Stk./Person, (0 g/Stk. . 070 Auch mit Schiedgass- und Ur-Dinkelteig rhaltich
eMandel—‘]Q;awdttlz’ Fillungen: Schinken, Kase, Salami,Thonmousse,
mit Blatterteig, Meersalz und Chilli mit Salat, Gurken und Tomaten ausgarniert
Tipp: 8-10 Stk./Person, 10 g/Stk. Fr. 0.70 Empfehlung: fir 15 Personen,
1200 g Brot, 1100 g Fiillung Fr.78.00
Partybrotzabl gefiillt

Auch mit Ur-Dinkelteig und Weggliteig mit Laugen erhaltlich
Filllungen: Schinken, Kase, Salami, Thonmousse,

mit Salat, Gurken und Tomaten ausgarniert

Empfehlung: fiir 15 Personen,

1200 gBrot, 1100 g Fiillung Fr.78.00




W Gefiillte cApérobrote

Brothersz gefiillt Parisette gefiillt socm

Mit Schmiedgassteig, Ur-Dinkelteig und Weggliteig mit Wahlen Sie Ihre Lieblings -Brotsorte und die passenden

Laugen erhéltlich zwei Filllungen

Fillungen: Schinken, Kase, Salami, Thonmousse; Filllungen: Schinken, Kése, Salami, Fleischkase,

mit Salat, Gurken und Tomaten ausgarniert Thonmousse, Cantadou; mit Salat, Gurken und

Empfehlung: fir 15 Personen, Tomaten ausgarniert

1200 g Brot, 1100 g Fiillung Fr.78.00 Empfehlung: fiir 5 Personen, 400 g Fiillung, 400 g Brot
Ungeschnitten/Geschnitten Fr.34.00/Fr.38.00

Partybrotherz mit Fleisch

20 verschiedene Bankethrdtlia30 g Parisette gefiillt Im

400 g Schinken, 150 g Salami, 150 g Fleischkase, Wahlen Sie lhre Lieblings -Brotsorte und die passenden

50 g Trockenfleisch, 50 g Rohschinken drei Fiillungen

Empfehlung: fiir 10 Personen, 1500 g Fr.72.00 Fiillungen: Schinken, Kase, Salami,

Fleischkése, Thonmousse, Cantadou; mit Salat,

Gurken und Tomaten ausgarniert

Empfehlung: fiir 10 Personen, 750 g Brot, 750 g Fiillung
Ungeschnitten/Geschnitten Fr.54.00/Fr.59.00

Partybrotherz mit Kdse

20verschiedene Bankettbrotlia 30 g

400 g Tilsiter, 150 g Gruyére, 150 g Camembert,

100 g Téte de Moine

Empfehlung: 10 Personen, 1500 g Fr. 72.00

Partybrotherz mit Kiise & Fleisch
Partybrotherz auch gemischt erhéltlich, mit je /2 Zutaten
Empfehlung: fiir 10 Personen, 1500 g Fr. 72.00







Partybrot mit ‘Bankettbrotli
gemischt mit Ur-Dinkel-, Schmiedgass- und Sesambrotli
15er, 30er, 45er, 50er, 60er moglich

30g/Stk. Fr. 0.80
Schrift auf Partybrot Fr. 10.00
Decor-Zahl Fr. 5.00
Rosen auf Partybrot Fr. 8.00

Partybrot mit Friibstiicksbritli
gemischt mit Ur-Dinkel-, Schmiedgass-und Sesambrotli
15er, 30er, 45er mdglich

45g/Stk. Fr. 1.00
Schrift auf Partybrot Fr. 10.00
Decor-Zahl Fr. 5.00
Rosen auf Partybrot Fr. 8.00

Partybrot mit Spezialbrotli
gemischt mit Ur-Dinkel-, Schmiedgass- und Sesambrotli
15er, 30er moglich

60g/Stk. Fr. 120
Schrift auf Partybrot Fr. 10.00
Decor-Zahl Fr. 5.00
Rosen auf Partyhrot Fr. 8.00
Speckzopf

Mit feinen Speckwiirfeli (Schwein CH)
Freitag-Sonntag erhéltlich.

500¢ Fr. 9.80
750¢ Fr. 12.50
1000g Fr. 15.50

o Parvybrote |

Partybrot lang

wihlen Sie Ihre Lieblings-Brotsorte

1,2,3 und 4 kg maglich,

mit Schmiedgass-, Ur-Dinkel- oder Ruchteigbrot Fr.10.00/kg

Schrift fiir Partybrot Fr. 10.00
Decor-Zahl Fr. 5.00
Rosenbougquet fiir Partybrot Fr. 8.00
Gliicksherzbrot

mit Schmiedgassteig, Sesam, Mohn, Sonnenblumenkernen
ausgarniert
600g Fr. 8.80

Gliicksschwein
mit Ruchbrotteig
Ikg Fr. 13.00

Hausschliissel
mit Zopfteig und Salzsackliin Cellophan verpackt.
30x60¢cm,[500g Fr.40.00

Spezialanfertigungen
verrechnen wir je nach Aufwand Fr.70.00/h




Gerducherter Schinken von der Huft
umhiillt mit feinstem Ruchbrotteig

Empfehlung: 200 g Schinken und 200 g Brotteig/Person
Mindestens: ah 5 Personen

I kg Schinken (CH) Fr.28.00
| kg Brotteig Fr. 8.00
gebacken, heiss (+Fr.15.00) Fr.ca. 8.20/Person
Im Teig zum selber backen Fr.ca. 7.20/Person

Baclk-Tipp: Ikg Fleisch und | kg Brotteig
90 min. bei 150° backen. Pro kg mehr Fleisch
| Stunde langer.

Ofenfleischkdse mit brauner Sauce

vom Schwein CH und Kalb CH

Empfehlung: 200 g/Person

Mindestens: ah 5 Personen Fr.ca. 6.50/Person

Biickerpastetli

mit Kalbsfleisch, Brat und Pouletgeschnatzeltem (CH)
Empfehlung: | Blatterteig-Pastetli

und 250 g Fiillung/Person

Mindestens: ah [0 Personen

gebacken und heiss Fr. 12.50/Person
zum selber backen und warmen Fr.10.00/Person

Schweinsfilet im Blétterteig

umhiillt mit gerdchertem Speck (CH)

Empiehlung: 150 g/Person

Mindestens: ah 5 Personen Fr.18.00/Person




eAlplermagronen

mit Kernser Teigwaren, Kartoffeln, Rahm, Zwiebeln,

Pfeffer, Muscat

Empfehlung: 300 g/Person

Mindestens: ah 10 Personen

gebacken, heiss Fr. 6.50/Person
zum selber backen und warmen Fr. 5.50/Person

eApfelmus frisch gekocht

mit Apfelmus (1/2 Apfelschnitze, /2 Apfelmus), Zucker,
Zitronen, Zimt

Empfehlung: 180 g/Person

Mindestens: ab 10 Personen Fr. 3.70/Person

W Corering

Kartoffelgratin

mit frischen Kartoffeln, Rahm, Knoblauch und Muscat
Empfehlung: 300 g/Person

Mindestens: ah 10 Personen

gebacken, heiss Fr. 6.50/Person
zum selber backen und warmen Fr. 5.50/Person
Penne mit Hackfleisch

mit Kernser Teigwaren und Hackfleisch (Rind CH),
Weisswein, Boullion, Zwieheln, Pfeffer, Salz

Empfehlung: 300 g/Person

Mindestens: ah [0 Personen

gebacken, heiss und abholbereit Fr. 6.50/Person
zum selber backen und warmen Fr. 5.50/Person




Griiner Salat

mit Kopfsalat, Eisherg und Lollo,

ausgarniert mit Gurken und Tomaten, 400 g Fr.18.00
Empfehlung: 50 g/Person als Vorspeise

Salatsauce franzdsisch 5 dI Fr. 6.20
Salatsauce italienisch 5 dl Fr. 720
Randensalat

mit /3 rohen und 2/3 gekochten Randen,

ausgarniert mit Lollosalat und Peterli, 2000 g Fr.52.00
Empfehlung: 100 g/Person als Vorspeise

Riieblisalat

mit knackigen Riiebli, ausgarniert mit Lollosalat,
Cherrytomaten und Peterli, 2000 g Fr.52.00

Sauce: Yoghurt, Orangenjus, Zitronensaft,
Zucker, Salz, Pfeffer;
Empfehlung: 100 g/Person als Vorspeise

P -

Selleriesalat

mit frisch-geraffeltem Sellerie (4/5)

und Apfeln (1/5), ausgarniert mit Lollosalat,

Ananas und Baumniissen, 2000 g Fr.52.00
Sauce: Sauerrahm, Mayonnaise, Zitronensaft,

Zucker, Salz, Pfeffer

Empfehlung: 100 g/Person als Vorspeise

Kartoffelsalat

ausgarniert mit Lollosalat, Tomaten

und Peterli, 2000 g Fr. 52.00
Sauce: Bouillon, Mayonnaise, Schnittlauch

Empfehlung: 100 g/Person als Vorspeise




a yalate |

Pennesalat

mit Kernser Teigwaren, Salatgurken, Peperoni, Tomaten,

Essiggurken, ausgarniert mit Lollosalat,
Tomaten und Basilikum, 2000 g

Sauce: Kaltgepresstes Rapsol, Essig, Senf,
Schnittlauch und Gewiirze

Empfehlung: 100 g/Person als Vorspeise

Fr. 52.00

Mauissalat

mit Ananas, ausgarniert mit Lollosalat und
Cherry Tomaten, 2000 g

Sauce: Yoghurt, Mayonaise, Curry, Gewiirze
Empfehlung: 100 g/Person als Vorspeise

Fr. 52.00

Tomaten-cMozzarellasalat
mit frischem Basilikum, 1000 g
Empfehlung: 100 g/Person als Vorspeise
Salatsauce italienisch 5 dl

Fr. 38.00

Fr. 720

Hausgemachte franzisiche Salatsauce
adl. Fr.
Empfehlung: 50 g/Person

6.20

Hausgemachte italienische Salatsauce
adl. Fr.
Empfehlung: 50 g/Person

720




Dessertbuffet und siisser e Apéro 18

Mini Patisserieplatte 37 Stk.
5 Mohrenkopf, 8 Cremeschnitte, 5 Fruchttortli,

6 Schoggimousse, 5 Windbeutel, 8 Schwarzwalder Fr.82.60
Mini Chocolatmousse Mini Friichtetortchen
im Quadratbecher,4.5x5¢cm,40 g Fr. 2.40 mit Vanillecreme und verschiedenen Friichten, 3,5 cm durchmesser, 40 g Fr. 2.20
Mini Cremeschnitte Mini Schwarzwilder
mit Vanille- und Rahmereme, 3x5¢m, 30 ¢ Fr. 2.20 Schnitte mit Rahm und Kirsch, 3x 6 cm, 40 g Fr. 2.20
Mini Mobrenkopf Mini Friichtequark
mit Vanillecreme, 3,5 cm durchmesser, 40 g Fr. 2.20 mit leichter Quarkcreme und verschiedenen Friichten, 3x 6 cm, 40 g Fr. 2.20
Mini Erdbeertirtchen (nur Saisonal) Mini Windbeutel

mit Vanillecreme und Erdbeeren, 3,5 cm durchmesser, 40 g Fr. 2.20 gefiillt mit leichter Diplomat Creme und Rahm Fr. 2.20




M Dessertbuffet und siisser eApéro

eApéroplatte siiss 33 Stk.
fiir 8 Personen
7 Stk. Nussgipfel, 8 Plunder, 6 Apfelkuchen, 6 Brownies und 6 Butterwaffeln
Platte Einweg Fr. 57.90
Gliicksherzen
mit Schoggi und Saisonale Zutaten
ca. 7cm, 20 Stk., Platte Einweg Fr.40.00
Mini Plunder Mini Brownies
mit Kiwi und Ananas Fr. 2.00 mit Grand-Cru Couverture und Baumniissen, 4x 4 cm, 15 g/Stk. Fr 150
Mini Fruchtkuchen Mini Naussgipfel
mit geraffelten Apfel, 55 g Fr. 2.00 im Blatterteig, 7 x4 cm, 40 g/Stk. Fr. 150
Butterwaffeln
Original Hergiswiler mit Buttermiirbeteig und Aprikosenmarmelade
4x4cm, 30 g/Stk. Fr. 150




Produkticnsleitet™.




B eendsesZWatsgemoras esln.

(Cremeschnitte am Stiick Friichte- Etagére

mit Blatterteig, feinster Vanillecréme, Rahm mit frischen Saisonfriichten und

50cm, 1800 g; Empfehlung: fiir 12 Personen Fr. 38.00 speziell garniert, 2500 g

Schrift Fr. 12.00 Empfehlung: 100 g/Person Fr. 45.00

Schwarzwdlder am Stiick
mit Schokoladenbiscuit, leicht mit Kirsch getrankt,

gefiillt mit Rahm und Weichselkirschen Fruchtsalat

mit frischen Saisonfriichten in Zitronensaft und

;g::;;igghgi;:mpfehlung: fiir 2 Personen E: ?ggg Lauterzucker, 2000 g (fiir 14 Personen)

. Empfehlung: 150 g/Person Fr.64.00
Fruchtquark am Stiick
mit leichter Quarkcreme und frischen Friichten garniert
50 ¢m, 1500 g; Ernpfehlung fiir 12 Personen Fr.38.00 Tiramisu

klassisch mit Mascarpone und Amaretto

HimbeerFHollinder {moj’tﬁck' 2000 (fir 20 Pers 0: en)
50cm, 1500 g; Empfehlung: fiir 2 Personen Fr. 38.00 Empfehlung: 100 g/Person Fr.78.00
Nidwaldner Lebkuchen am Stiick”
nach Poldis Rezeptur mit Birnensaft und Rahm
50c¢m, 1400 g; Empfehlung: fiir 12 Personen Fr. 21.00 Schokoladen-cMousse
Geschlagener Rahm; Empfehlung: 50 g/Person mit weisser oder dunkler «Grand Cru Couvertures
600 g inkl. Dressiersack und Horn Fr 12.00 2000 (fiir 20 Personen)
Marzipanschild Fr. 16.00 Empfehlung: 100 g/Person Fr.64.00
Cakes
Aroma: Schoggi, Zitrone, Riiebli
30cm Fr. 31.00
40cm Fr.36.00 Das Schneiden kostet pro Schnitte Fr.3.00

* Auf Anfrage sind auch weitere Sorten wie Apfelmakrinli, Studentenschnitte und Linzertorte erbiltlich.




Tortensortiment 22

Schwarzwilder eAnanas Royaltorte
mit Kirsch getranktes Schoggibiscuit mit Creme Bavaroise und Ananasstiicklein,
Rahm und Weichselkirschen auf knusprigem Japonaishoden sowie Himbeerrouladen
IKirschtorte Dacheringlace
mit Kirsch, sehr gut durchtranktem Biscuit und Kirschcreme mit hausgemachter Glace Vanille/Erdbeere, Vanille/Schoggi
auf zwei Japonaishdden ca. 5 Personen 16 cm Durchmesser Fr.26.00
ca. 8 Personen 20 cm Durchmesser Fr.39.00
ca. |2 Personen 26 cm Durchmesser Fr.55.00
Torte geschnitten Fr. 3.00
Rahmkirsch
mit luftigem Kirsch und Schoggirahm
Bitte drei Tage zuvor bestellen. Empfeblung fiir alle anderen Torten
pro Tortenstiick Fr. 4.40
ca. 5 Personen 16 cm Durchmesser Fr. 22.00
ca. 8 Personen 20 cm Durchmesser Fr 32.00
Frriichtequark ca.l2Personen  26cm Durchr.nesser Fr. 45.00
mit luftiger Magerquarkcreme und saisonalen Friichten Torte geschnitten Fr. 3.00
Tortendecor
Marzipanschild mit Schrift & Rosenbouquet
Torte 26er Fr. 12.00 Torte20er  Fr. 10.00 Torte I6er Fr. 8.00
Fotodruck auf Zuckerpapier Fr. 12.00

Zusatzlich haben wir ein spezielles Angebot an saisonalen Torten.
Fragen Sie danach!




:M Partytorten und Fototorten

Partytorte nach Ibrem Wunsch

Wir kreieren lhr Wunsch-Suijet, sei es mit Friichten, Marzipan oder Schokolade.
Bei aufwendigem Decor berechnen wir einen Aufpreis.

Die Aromen sehen sie bei unseren Torten

fiir 10 Personen  18x28cm Fr.56.00
fiir I8 Personen ~ 24x38cm Fr.85.00

Bringen oder mailen Sie uns Ihr gewiinschtes Photo und wir drucken es mit Lebensmittefarhe
auf eine Zuckerfolie.
Die Aromen sehen sie bei unseren Torten

fiir 10 Personen  18x28cm Fr.56.00
fiir I8 Personen  24x38cm Fr.85.00
Vacherin 18x28cm Fr.69.00

Vacherin 24x38cm Fr.99.00




Festtagstorten

FHochzeitstorten 2

Geburtstagstorte fiir SMiidchen Herztorte

fiir [0 Personen 18x28cm Fr.62.00 4-stickig fiir 36 Personen

fiir 18 Personen 24x38cm Fr.92.00 Alle Aromen maglich Fr. 9.50/Person
Geburtstagstorte fiir Junge

fiir 10 Personen 18x28 cm Fr.62.00

fiir 18 Personen 24x38cm Fr.92.00

Tauftorte

fiir 10 Personen 18x28 cm Fr.62.00

fiir 18 Personen 24x38cm Fr.92.00

Kommunion Rondelle

fiir 10 Personen 18x28cm Fr.62.00 T-stockig fiir 70 Personen

fiir 18 Personen 24x38cm Fr.92.00 Alle Aromen maglich Fr. 9.50/Person
Firmung

fiir 10 Personen 18x28 cm Fr.62.00

fiir 18 Personen 24x38cm

Fr.92.00




Rechteckig
5 cmHoch pro Torte

die Grosse variert nach Anzahl Personen
Alle Aromen méglich Fr. 8.50/Person

Schokoladen-Herz
Aus Schokolade und Marzipan (oder Foto auf Zuckerdruck)
Hahe: 12 cm, Breite: 16 cm Fr.52.00

Tischdekoration aus (ouverture
ca.60g
Hahe: 14 cm, Breite: 10 cm Fr.25.00

villl THochzeitstorten

Englisch
3-stdckig 10cm Hoch pro Etage
total fiir 104 Personen

Alle Aromen méglich Fr.9.50/Person
Brautpaar Klassisch
Hahe: 15¢m Fr. 45.00
Brautpaar Schnuggi

Hohe: 12cm Fr.30.00




Dienstleistungen 2

Mietobjekte Servicepersonal

Partyzelt 3x6m Fr. 100.00 bis 40 Gaste | Serviceperson

Partyzelt 3x3m Fr. 80.00 40-80 Géste 2 Servicepersonen

Festhanktisch Fr. 12.00 80-150 Gaste 3 Servicepersonen

Festhankgarnitur (I Tisch und 2 Banke) Fr 24.00 Mitarbeiterstunden (Werktags Mo-Sa 8-18 Uhr) Fr. 45.00
Stofftischtuch fiir Festtisch und Bank Fr. 20.00 Mitarbeiterstunden (Abends ab 18 Uhr und Sonntag) Fr. 60.00
Bartisch rund 60 cm Fr. 20.00

Stofftischtuch und Masche fiir Bartisch Fr. 15.00 .

Kaffeemaschine Fr. 60.00 ﬁ\‘:ﬁhr::is Kantons Nidwalden/Engelberg liefern wir wahrend unseren Laden-
Heissluft-OfenMaase ~ 50x40x70 380V,3.2kW, Stecker TI5 Fr. 70.00

offnungszeiten kostenlos, wenn der Mindestbestellwert von Fr.300.— erreicht wird.

Grillofen 40x25x35 220V, 20 kW, Stecker TI2 Fr. 40.00 Ansonsten berechnen wir pro gefahrenem Kilometer von Produktionsstandort

Pizzaofen 100x180x100 3x380V, I0kW, Stecker CEE32  Fr.200.00 Buochs aus F 200

Hot-Panini Ofen 43x20x38 220V,2.2kW, Stecker TI2 Fr. 40.00 Min destens.je doch Frl 20'00

Crépes-Station 900x18x45 mit 2 Platten / Gas-Anschluss Fr. 100.00 S

Crépes-Station Elektro 35 cm Durchmesser  Eine Platte, 3kW, Stecker Typ 13 Fr. 50.00

Friteuse 83x25x53 380V, 10 kW, Stecker TI5 Fr. 70.00 Depot

Brezelofen 43x54x60 230V, 2.2 kW, Stecker TI2 Fr. 100.00 Partybrothretter fr. 10.00
Glas-Schale Fr. 15.00
Etagére Fr. 50.00

Geschirr-<Miete Spiegel Fr. 50.00

Wein -/ Mineralglaser Fr. 050 Hochzeitsstander Fr 50.00

Champagnerglas Fr. 0.60

Teller25 cm Fr. 0.70 .

Kleine Apérotellerli mit Glashalterung Fr. 0.50 Ge.tmr.zke

Messer, Gabel, Liffel, Kaffeeloffeli F. 030  \eisswein rod Fr. 25.00

Servistten Gratis Rotwein 75dl Fr. 25.00
Prosecco 75dl Fr. 25.00
Bier Eichhof Braugold ~ 3.0dl Fr. 2.90
Mineral mit & ohne Kohlensaure .51 Fr. 450

Orangenjus Il Fr. 450




il Offertanfrage

Artdes Apéro Produkte
Anzahl Personen
Apérodatum
Zeitvon bis
Apérozweck ] vordemEssen

[] alsZwischenmahlzeit Getrinke

[ alsMittag-/Abendessen
Gewiinschte Produkte (] Heiss

[ Kalt

(] Heissund Kalt

elssundfta Mietobjekte

Lieferung / Service [ ohneLieferung

(] mitLieferung

(] mit Service
Lzeferadresse Rechnungsadresse (falls nicht Lieferadresse)
Firma Firma
Vorname Name Vorname Name
Adresse Adresse
PLZ/Ort PLZ/Ort
Fon E-Mail Fon E-Mail

Christen Beck AG, Aamattli 4, 6374 Buochs, Fon: 041620 14 77, Fax: 041 620 50 76, E-Mail: info@christenbeck.ch, www.christenbeck.ch




Christen Beck AG
Aamattli4

6374 Buochs

Fon: 0416201477
Fax: 0416205076
info@christenbeck.ch



