SERVIERTE MENUS
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CATERING SERVICES



DIE KRONE DES CATERINGS.

Catering Services Migros — ein bekannter Name. Wir bringen uns mit viel Leidenschaft und Ideen ein,
liefern ausgezeichnete Kulinarik und eingespielte Logistik.

Auf den folgenden Seiten prédsentieren wir Ihnen unser Angebot, dass Sie nicht nur mit den Augen, sondern
auch mit dem Gaumen lesen sollten. Es steht fir sinnliche Geniisse und raffinierte Uberraschungen.

Zu unserem Angebot stehen wir mit unserem bekannten Namen und unserem ehrlichen Versprechen:
«Die Krone des Caterings».
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Mediterraner Gemusesalat an Limettendressing
mit Feta Kdse, knusprigem Grissini
und Blattsalatspitzen

Mini-Brotli und Butter

Zarte Maispoulardenbrust an leichter Buttersauce
kombiniert mit Broccoli, gebratenen Mandeln
und Kartoffelgratin

Créme Caramel mit Fruchtspiessli im Glas

CHF 36.—-

Produzent: Astoria A.C. SRL
Herkunftsland: Italien
Region: Veneto
Traubensorte: Pinot Grigio
Vol. %: 12%

Preis: CHF 25.—

Degustationsnotiz

Strohgelb mit goldenen Nuancen. In der Nase intensiyv,
fruchtig, erinnert an Heu und an die grine Schale von frischem
Nussbaumholz: Fein und elegant. Im Geschmack samtig,
harmonisch, charakteristisch und edel.

Produzent: Rioja Vega
Herkunftsland: Spanien
Region: Rioja
Traubensorte: Tempranillo
Vol. %: 13 %

Preis: CHF 25.—

Degustationsnotiz

Brillante, purpurrote Farbe, florale und ausdruckstarke
Aromatik, Noten von Lakritze. Am Gaumen frisch und floral.
Im Auftakt guter Schmelz. Die Tannine sind nicht allzu
ausgepragt. Der Rioja ist sehr gut ausbalanciert.



Knackiger Blattsalat im Weckglas,
serviert mit Krduter-Joghurtdressing,
Cherrytomaten und Brioche

Mini-Brotli und Butter

Rosa gebratene Roastbeef Tranche/n an Portweinjus,
dazu Bohnen und Rosmarin Polenta

Panna Cotta mit Mango Infusion

CHF 38.—-

Produzent: Weszeli Terrafactum
Herkunftsland: Osterreich
Region: Kamptal

Traubensorte: Gruner Veltliner
Vol. %: 12%

Preis: CHF 28.—

Degustationsnotiz

Klare Nase mit sortentypischer Wirze, fruchtbetont, Zitrus-
und vor allem Grunapfelnoten. Duftig, floral, zart rdstig,
leicht- bis mittelgewichtig, pikante Saure, dezent kernig,
feinherb, sehr anregend und trinkanimierend.

Produzent: Bodegas Valdubon
Herkunftsland: Spanien

Region: Ribera del Duero

Traubensorte: Tinta del Pais (Tempranillo)
Vol. %: 13 %

Preis: CHF 32.—

Degustationsnotiz

Ein purpurroter Wein. In der Nase mit vielschichtigen
Beerenaromen. Im Mund ebenfalls fruchtiger Geschmack,
kombiniert mit harmonisch eingebundenen Holznoten

und guter Struktur. Im Abgang ein schéner Koérper mit Aromen
von roten Beeren, Holz und Rauchnoten.



Zucchini Salbeistippchen mit knuspriger
Blatterteigstange

Mini-Brotli und Butter

Appenzeller Fleischvogel vom Rind,
gefillt mit Mostbrockli, serviert mit zweierlei Riebli
und Ribelmais

Mousse von weisser und dunkler Schokolade
an Kirschensugo, im Weckglas

CHF 34.—

Blumenkohl Panna Cotta mit Randengelee im Glas
Mini-Broétli und Butter

Gebratene Schweinefiletrolle
an Calvados-Rahmsauce,
serviert mit Blattspinat und Tagliatelle

Stssmostcreme im Glas

CHF 37—



Feines Graved Lachs Tatar an Salatspitzen mit
Limettendressing Infusion dazu Résti-Chuechli
mit Lauch-Schinken und Krduter Créme Fraiche

Mini-Brotli und Butter

Kalbsgeschnetzeltes mit Champignons-Rahmsauce,
an jungen Riebli und Knopfli

Warme Marillenfruchtknédel an Aprikosenkompott,
serviert mit Vanille Sauce

CHF 42 .—

Produzent: Beringer Vineyards St. Helena
Herkunftsland: USA

Traubensorte: Chardonnay

Vol. %: 14 %

Preis: CHF 41.—

Degustationsnotiz

Zitronengelbe Farbe mit leicht grinen Reflexen. Aromen
nach Apfelbliten, Zitrusfriichten, Vanilleschoten und Muskat-
nuss. Am Gaumen fruchtig, leicht mineralisch, mit einer
leichten Zitronennote im Abgang.

Produzent: Tenuta Ulisse
Herkunftsland: Italien
Region: Abruzzen
Traubensorte: Montepulciano
Vol. %: 14 %

Preis: CHF 31.—

Degustationsnotiz

Farbe: Rubinrot mit granatroten Reflexen. Nase: Intensive,
fruchtige und blumige Aromen von Kirschen, schwarzen
Beeren und reifen Frichten. Eine gut ausbalancierte
Saurestruktur. Gaumen: frisch und andauernd mit einem
schonen Abgang. Mittlere Saure und eine gute Struktur
runden dieses Genusserlebnis ab.



Datteltomaten und Biffel Mozzarella
auf einem marinierten Kresse-Salat Beet
mit Balsamico Glace und Limettendressing

Mini-Brotli und Butter

Leichte Kartoffel-Lauchsuppe

Zarte Kalbsriicken Tranche/n mit Krauterkruste
und Portweinjus dazu junge Riebli
und Rosmarin Polenta

Mousse von weisser und dunkler Schokolade
an Kirschensugo, im Weckglas

CHF 59.—-

Wasabilachs im Noriblatt an Glasnudelsalat
Mini-Brotli und Butter

Steinpilz Cappuccino

Saibling und Gemusestreifen aus dem Safransud,
serviert im Weckglas

Rosa gebratenes Rindsfilet am Stiick
an Portweinschalottenjus

Bouquet vom Marktgemiise und Kartoffeltdrtchen

Schwarzwalder Kirschtorte an der Wéascheleine
und Mini-Macarons

CHF 79.—



Zum Apéro

Produzent: Rutishauser Weinkellerei AG
Herkunftsland: Schweiz

Region: Ostschweiz

Traubensorte: Muller-Thurgau, Pinot Noir
Vol. %: 12%

Preis: CHF 28.—

Degustationsnotiz

Ein prickelnder, frischer Sparkling. Fein im Mousseux, fruchtig
und saftig im Geschmack. Die Perlung ist fein abgestimmt und
verleiht dem Sparkling eine Leichtigkeit.

Zu den Vorspeisen

Produzent: J. & P. Testuz Sa
Herkunftsland: Schweiz
Region: Waadt-Lavaux
Traubensorte: Chasselas
Vol. %: 12%

Preis: CHF 33.—

Degustationsnotiz
Mineralische und leicht fruchtige Noten in der Nase. Wurzig,
generos und voll im Mund, leicht prickelnder Abgang.

Zum Hauptgang

Produzent: Von Salis
Herkunftsland: Schweiz
Region: Graubunden
Traubensorte: Pinot Noir
Vol. %: 13%

Preis: CHF 36.—

Degustationsnotiz

Anregendes intensives Aroma von roten und dunklen Beeren. Die
schmeichelhafte leichte Pinotslisse des eleganten Korpers wird durch
die prasente Tannin- und Fruchtsaurestruktur hervorragend erganzt
und zu einem Ganzen abgerundet. Ein saftiger, anregender Wein.

Zum Dessert

Produzent: Raphael Dal BO
Herkunftsland: Italien
Region: Veneto
Traubensorte: Moscato

Vol. %: 6 %

Preis: CHF 26.—

Degustationsnotiz

Zartes, warmes Hellgelb. Angenehm suss, der typische
Charakter der Moscato Traube. Feinperlig und fruchtig mit
dezenten Noten von weissen Bliten und Pfirsichen.



UND

AGB's

Allgemeine Geschéaftsbedingungen

Die «Genossenschaft Migros Ostschweiz» (nachfolgend
«Migros Ostschweiz») erbringt Catering-Dienstleistungen fur
Anldsse nach Massgabe des individuell abgeschlossenen Ver-
trags mit der Kundschaft sowie der vorliegenden allgemeinen
Geschaftsbedingungen. Hiervon abweichende Bestimmungen
wie allféllige AGB der Kundschaft usw., sind nur verbindlich,
sofern sie dem Erfordernis der Schriftlichkeit entsprechen und
von zeichnungsberechtigten Vertretern von Migros Ostschweiz
unterzeichnet worden sind.

Veranstalter des jeweiligen Anlasses ist stets die Kundschaft
von der Migros Ostschweiz (oder eine von ihr beauftragte
Person). Die Gesamtverantwortung fur den geordneten Ablauf
des Anlasses liegt beim Veranstalter. Die Migros Ostschweiz
Ubernimmt in keiner Form die Funktion des Veranstalters.

Die Migros Ostschweiz ist nach eigenem Ermessen berechtigt,

Dritte fur die Erfullung der vereinbarten Leistungen beizuziehen.

Die Migros Ostschweiz unterbreitet der Kundschaft auf der
Grundlage von dessen Bestellung eine detaillierte Offerte. Nach
Prifung der Offerte durch die Kundschaft sowie nach Einarbei-
tung seiner allfilligen Anderungen und Ergidnzungen stellt die
Migros Ostschweiz der Kundschaft eine schriftliche Auftrags-
bestétigung zu. Der Vertrag kommt mit Unterzeichnung dieser
Auftragsbestdtigung durch die Kundschaft zustande.

Die Kundschaft oder die von ihr beauftragte Person ist verant-
wortlich, dass am Ort des Anlasses die fur den zu organisieren-
den Anlass tbliche Infrastruktur wie warmes und kaltes fliessen-
des Wasser, Strom und Anschliisse, direkte Zufahrt, Lift usw.
gemdss Vorgabe der Migros Ostschweiz zur Verfligung stehen.
Sie ist verpflichtet, die Migros Ostschweiz umgehend, spates-
tens nach Priifung der Offerte (siehe vorstehende Ziffer 2) zu
informieren, falls und inwieweit dies nicht der Fall sein sollte.

Die Migros Ostschweiz holt die nétigen Bewilligungen (Sonn-
tag-, Nachtfahrt-, Privatstrassenbefahrungsbewilligung usw.) fur
den mit den Catering-Dienstleitungen verbundenen Transport
ein und stellt der Kundschaft die damit verbundenen Kosten
sowie allfallige Transportkosten fiir Bahn, Lift, Stapler usw.,
welche Dritte erbringen, ebenfalls in Rechnung.

Alle anderen Bewilligungen (Parkbewilligung fur die Fahrzeuge
der Migros Ostschweiz, Konzessionen, SUISA- Geblihren usw.)
besorgt die Kundschaft auf eigene Kosten und hat alle damit
verbundenen Auflagen zu tragen.

Sofern die Kundschaft oder Drittpersonen am Anlass die
Getranke zur Verfligung stellen, die Getranke aber durch die
Migros Ostschweiz ausgeschenkt werden, verrechnet die
Migros Ostschweiz der Kundschaft ein in der Auftragsofferte
zu definierendes Zapfengeld pro Teilnehmer.

Wird seitens der Migros Ostschweiz Retouren-Material gestellt
(Glaser, Geschirr, Besteck, Wéasche usw.), ist die Kundschaft
verantwortlich, dieses vollstdndig und unbeschadigt zurlick zu
geben. Verluste und Beschadigungen kénnen der Kundschaft
zum Neuwert in Rechnung gestellt werden.

Die Kundschaft ist verpflichtet, Mdngel an den vereinbarten
Leistungen sofort, und sofern dies nicht moglich ist spatestens
innert 2 Kalendertagen nach dem Anlass, zu melden. Danach
gelten samtliche Leistungen als genehmigt.

Schadensersatzanspriiche gegen die Migros Ostschweiz bzw.
deren, Angestellten oder Erfiillungsgehilfen sind ausgeschlossen,
sofern sie nicht auf Vorsatz oder grober Fahrlassigkeit beruhen.
Die Haftung fur Mangelfolgeschédden ist in jedem Fall aus-
geschlossen.

Die Kundschaft oder die von ihr beauftragte Person ist verant-
wortlich, dass die fuir den zu organisierenden Anlass tbliche
Versicherungsdeckung fiir Sach- und Personenschédden recht-
zeitig und mit gentigender Deckung abgeschlossen wird.



AGB's

Die Migros Ostschweiz ist als Beauftragte der Kundschaft tétig

und wahrt deren Interessen nach bestem Wissen und Gewissen.

Sie legt grossen Wert auf die sorgféltige und termingerechte
Erbringung der Catering-Dienstleistungen, insbesondere auch
auf die Qualitat der Speisen und Getranke. Sie verpflichtet sich
zudem, Geschéftsgeheimnisse der Kundschaft zu wahren.

Die Kundschaft anerkennt ausdriicklich das alleinige geistige
Eigentum der Migros Ostschweiz, insbesondere das Urheber-
recht an allen im Rahmen der Zusammenarbeit mit der Migros
Ostschweiz geschaffenen Leistungen (Konzepte, Vorschlage
fir Menu, Dekoration- und Gestaltung, Texte, Bilder, grafische
Arbeiten usw.).

Nach Vertragsabschluss werden Anderungswiinsche der Kund-
schaft in Bezug auf Speisen und/oder Getrdnke berticksichtigt,
wenn diese spédtestens bis 8 Arbeitstage vor dem Anlass schrift-
lich mitgeteilt werden und deren Umsetzung fur die Migros
Ostschweiz moglich ist.

Die Kundschaft kann die vereinbarte Teilnehmerzahl bis spates-
tens 8 Arbeitstage vor dem Anlass mit schriftlicher Mitteilung
an die Migros Ostschweiz um maximal 15% reduzieren worauf
die Migros Ostschweiz ihrerseits die Vergiitung entsprechend
reduziert.

Die Kundschaft hat allfédllige Abweichungen von der vereinbarten
bzw. gemdss Ziffer 8 mitgeteilten Teilnehmerzahl spétestens

2 Arbeitstage vor dem Anlass der Migros Ostschweiz schriftlich
mitzuteilen.

Ist die effektive Teilnehmerzahl am Anlass hoher als vereinbart
oder gemadss Ziff. 8 mitgeteilt, wird die Verglitung entsprechend
erhoht. Sind weniger Teilnehmer anwesend, ist die vereinbarte
bzw. mitgeteilte Teilnehmerzahl fur die Vergltung relevant.

Bei einer teilweisen Annullierung von = 20% der vereinbarten

Leistungen (ohne Anrechnung von Ziff. 8), hat die Migros Ost-
schweiz das Recht, ihrerseits ohne Kostenfolge vom gesamten
Vertrag zurlick zu treten.

Lost die Kundschaft den Vertrag ganz oder teilweise auf, so

kann die Migros Ostschweiz die annullierten Leistungen wie

folgt in Rechnung stellen:

* Bereits ausgeflhrte Vorbereitungsarbeiten wie auch speziell
bestellte oder angefertigte Materialen, Gerdte und Zubehor.

und

* bis 21 Kalendertage vor dem Anlass: Bearbeitungsgebtihr
a CHF 200.-

* bis 6 Kalendertage vor dem Anlass: 50% der annullierten
Leistungen

» ab 5 Kalendertagen vor dem Anlass: 100% der annullierten
Leistungen

Alle Preise werden in CHF sowie inklusive MwSt. angegeben.
Es kdnnen keine Cumuluspunkte gesammelt werden. Die Kund-
schaft erhalt nach der Durchfihrung des Anlasses eine detail-
lierte Rechnung der Migros Ostschweiz. Diese ist innert

30 Kalendertagen ab Rechnungsdatum netto zahlbar. Bei Zah-
lungsverzug berechnet die Migros Ostschweiz der Kundschaft
einen Verzugszins von 5% des Rechnungsbetrags.

Die Migros Ostschweiz behdlt sich das Recht vor, von der
Kundschaft eine Akontozahlung von bis zu 50% des Auftrags-
volumens gemdss Auftragsbestatigung zu verlangen.

Auf die Rechtsbeziehung zwischen der Migros Ostschweiz und
der Kundschaft ist ausschliesslich das schweizerische Recht
anwendbar. Ausschliesslicher Gerichtsstand fur samtliche aus
der Catering-Dienstleistung der Migros Ostschweiz erwachsen-
den Streitigkeiten ist St. Gallen.
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AUF DER LETZTEN SEITE
UNSERES ANGEBOTS STEHT
DIE VORFREUDE.

Die Vorfreude zahlt bekanntlich zu den schonsten Freuden. Das Geniessen liegt ja noch vor Ihnen.
Freuen Sie sich auf die Echt-Zeit des Genusses, die wir Ihnen mit kulinarischer Kreativitat, viel Liebe zum Detail
und mit Qualitdt aus Leidenschaft servieren werden.

Wir freuen uns mit lhnen.
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